A la carte

(Euf parfait sur son crémeux au parfum des bois

Meédaillon de foie gras et sa brioche aux fruits confits maison,

chutney Poire - Gingembre

(*suggestion : verre de muscat de Rivesaltes ou verre de Gascogne a 4.00€ l’unité)

Cuisses de grenouilles en persillade

Poé¢lée de pétoncles, gambas et ses léegumes racines a I'ail

noir
(*option : plat végétarien )@

Poisson du moment et sa farce fine - crémeux de poireaux

Piece du boucher, a la Fourme d’Ambert ou au poivre vert
ou a la sauce bordelaise ou au beurre maitre d’hétel

Supréme de pintade farci aux chataignes - sauce morilles

Chou farci de ma grand-mere

Assiette de fromages locaux

Café gourmand

Verrine facon Paris-DBrest

Tiramisu poires - chocolat - spéculoos
Pavlova myrtilles et son sorbet

Crémeux de citron sur son sablé au beurre salé




(Euf parfait sur son crémeux au parfum des bois

Medaillon de foie gras et sa brioche aux fruits confits maison, chutney
Poire - Gingembre

(*suggestion : verre de muscat de Rivesaltes ou verre de Gascogne a 4.00€ l’unité)
Cuisses de grenouilles en persillade

Poé¢lée de pétoncles, gambas et ses légumes racines
a l'ail noir

Poisson du moment et sa farce fine - crémeux de poireaux

Piece du boucher, a la Fourme d’Ambert ou au poivre vert
ou a la sauce bordelaise ou au beurre maitre d’hotel

Supréme de pintade farci aux chataignes - sauce morilles

Chou farci de ma grand-meére

Assiettes de fromages locaux
Café gourmand

Verrine facon Paris-Brest

Pavlova myrtilles et son sorbet

Crémeux de citron sur son sablé au beurre salé

Tiramisu poires - chocolat - spéculos l
[
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Menu Hiver
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Entree & Plat
29€

Plat & Dessert
25€
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Menu du Jour
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Entrée, Plat,
Fromages & Dessert

16.90€

En semaine, le midi uniquement




Menu Petit Canard

—10 dns

12.90€

Poulet Crispy
Potatoes

1 boule de glace



